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Mes sopars de grups (i amb més alegria)

B Les reserves de celebracions prenadalenques creixen, sobretot per part de les empreses

B Amb preus mitjans de 35 euros, els locals amb menjadors privats sén els més buscats
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Fa una setmana, gairebé un mes abans de MNadal, &l Pep 1 vuit amics
brindaven amb cava i torrd desitjant-se un bon 2016 en un
restaurant de UEizample. Prematur, =i, peré amb un 15% de
descompte i cava gratis per sortir del calendari més abarrotat de les
celebracions de grup prenadalenques. T &z que aquest any, per
primera vegada des de la crisi, ha augmentat la demanda i també han
millorat alguns pressupostos, cosa que ha portat a omplir amb més
dun mes d’antelacid melts establiments els dijous, divendres i
dizszabtes previs a les festes. Bl sector intueix el final del tinel de les
retallades i el client sembla més llangat, amb una despesa mitjana que
rondara els 35 euros, segons explica el Gremi de Restauracid de

Barcelona.

Dues tendéncies despunten en la litlrgia dels sopars grupals: triar
establiments que tinguin menjadors privats o amb certa intimitat {
buscar menis que apostin per compartir aperiting i eacollir
individualment el e=gon plat. Una opcld més edrmoda per al
restauradaor i més distesa per al comensal. 4 Barcelona, on no paren
d’obrir locals nous o que en relleven d'altres que han punxat, comptar
armb menjadors privats ja és gairebé obligat, coincideizen fonts del

zector,

Elz d'aquests diss 26n dpats que van comengar corm a cortesia de les
emprezes amb els seus empleats { que la crisi va transformar en
trobades autosufragades per molts treballadors. En paral-lel, cada
vegada se celebren més sopars d’amics previs a les celebracions més
farniliars de Madal, Sant Esteve i Cap d’Any. Uns i altres sumen un
volum de demanda que ni la crisi va guillotinar tot i que =i que va
obligar a retallar preus i va ohligar aixi molts negocis a inventar
meniis amb vins inclosos per fing a 25 euros. La web eltenedor.es, un
dels megaportals de reserves, ha comptahbilitzat aquest any que el
51% de les trobades sén d'amics, 1 la resta, d'empreses. La seva
estimacid &z que aquestes dltimes creizin el 5% a Barcelona i que les
seves reserves grupals on line augmentin un 77% respecte al 2014,
pergus sén molts elz que busdquen la comoditat d'internet.
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Al Gremi de Restauracid opinen que aguestes festes es «conszolidara
la recuperacid s i augmentara la demanda de sopars per a grups. Una
altra cosa seran els preus, ja que la filosofia del regateig ha arrelat. En
favor seu, constaten que hi torna a haver més empreges que
recuperen aquest costurm. « Fincentiva més lempleat », diu el director
del gremi, Roger Pallarols, fet que suposa un increment de la despesa.
I &z que quan paga &l treballader g'imposen els menis més econdrmics
perque el que es valora més éz brindar junts. Una altra cosa serd
tornar als tiquets precrisi. Segons el gremi, els sopars nadalencs
encara estan 10 o 15 euros més barats que abans de la crisi. La
situacid millera, perd no hi ha encara prou alegria a les butzaques
perqueé la campanya del desernbre sigui tan rendible com abans.

Ialgrat que =i que 1’hi ha per omplir restaurants.

A La Lluna, un classic en aquestes dates en ple Gotic que amb la
recezsid va optar pels menis tancate didriament, les seves propostes
de cuina de mercat per a grup encara costen 25 eurcs més [VA. Tan
complets i competitiug, que des del setembre tenen reserves.
Impossible trobar-hi lloc tret d’algun dilluns. « Hern tingut més
regerves que mais, i també més demanda d’afegir extres (vins, caves
ialtres) al menn, explica un portaveu. Pizzeres, braseries
econdmiques i locals de tapes conformen la majoria de loferta de 25 a
S0 euros, que no abunda.

4 la vora, ni més ni menys que a la Rambla, el recentment inaugurat
Ultramarinos —amb el meritori propdsit de dignificar la gastronomia
de l'entorn— ja t& nombrozses peticlons de grups que poden triar els
geus menis de cuina mediterrania per entre 351 55 euros, tot i que
curicsamesnt el que més sollicituds estd tenint &= el més car i cornplet,
compten, amb clients sobretot de 30 a §5 anys. Les opinions a lesg
xarxes socials d’aquells que ja han tastat els seus plats sén la clau de
la =eva bona resposta local.

Elz gegants del sector sén el millor termdmetre de la temporada. 4
AN Grup (Attic, Citrus, Daps, Mussal, Tapa Tapa.... ) hi venen ments
de grup d’entre 301 70 euros, amb un ritme més alt de reserves que
en els ultims anys i a la vora de 40 euros de mitjana. Les seves zales
privades estan reservades des de fa unes quantes setmanes per a les
dates punta, amb grups de més de 20 perscnes i peticions de
muntatges com més perzonalitzats millor, que faci Gnica la

convocatoria.

QUE NO HI FALTI L’ALCOHOL

En el grup Cacheiro (Bimba's, Tenorio, Gran Café, Chéri, Divinus,
Tramaoia... ), el seu director de restauracid, Jordi Marzo, constata que
«hi ha més moviment de reserves», perd amb latencid encara molt
pozada a ajustar amb elz preus. Els seus restaurants més assequibles
ez mouen enfre els 301 els 40 euros, i els de garmma més alta, a partir
dels =5 euros. Sén plens en dates punta i tenen moltes peticions a la
caga de salons privats, com els del Gran Café o el Tenorio, tant
d’amics com d’empreses 1 agéncies organitzadores.

Entre elz objectiug, la qualitat del producte i Vambient cobren pes en
Ieleccid, perd per a molts &l factor essencial &z compartir un born
moment i gque no hi falti alcohol, coindiceixen les fonts consultades.
L’cpcié més buscada &z la tradicional 1 mediterrania, hi afegeixen a
eltenedor.es. La copa de cava o el chupito ja és invitacid de rigor. Com
a minim.



